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GeniefRen

Folgende Spezialitdten diirfen wir Thnen roh
oder gebraten zu jedem Anlass empfehlen:

Vom Schwein:

* Hawaiibraten: Mageres Kassler mit Ananas und Kdse iiberbacken
- Gefillter Bauch: Wiirzige Brdtfiillung mit Pistazien

+ Zwiebelspiefbraten: Kamm mit gewiirzten Zwiebeln gefiillt

+ Schlemmerrolle: Kamm gefiillt mit Schinken und Kase

* Gerollter Bauch: Mager, ohne Schwarte und Knorpel gewiirzt / gerollt
- Pfefferbraten: Gepokelt / gerducherter Kamm mit Pfefferkruste
* Gyrosbraten: Kamm gewiirzt nach griechischer Art

- Spanferkel: Kleine sowie groBe Portionen lecker gebraten

+ Zwiebelbraten: Bratwursthack mit Zwiebeln iiberbacken

+ Kaiserfleisch: Gepokelt und gerducherter Schweinekamm

+ Krustenschinken: Schinkenfleisch mit Knusperkruste

* Broccolibraten: Schweinebraten mit Broccoli gefilllt

« Kiiferrolle: Magerer Bauch gefiillt mit Rauchfleischscheiben, Gurken / Zwiebeln und
etwas Senf

+ Schinken in Brot- oder Bldtterteig: Mageres, saftiges Schinkenfleisch mit leckerem
Teig umhdillt

- Jdgerbraten : Gerducherter Schweinekamm mit pikanter Fiille

- Kiimmelbraten : Bauch mit réscher Kruste



+ Lendchen in ChampignonsoBe (auch gefiillte Lendchen)
- Schnitzel natur oder mit Tomate/Mozarella iiberbacken

- Schweinerélichen mit Tomate/Mozarella gefiillt

+ Schnitzel oder gegrillte Steaks + Leberkdse + Pizzaleberkdse
+ Schaschlik oder Schaschliktopf * Chili con Carne + Cordon Bleu

* Gegrillte Knéchla oder Stelzen - Jdgerschnitzel * Bratwiirste

* Hacksteaks oder Bdllchen + Adlerhaxen + Pizza

* Gegrillte Knéchla oder Stelzen - Jdgerschnitzel * Gyros

+ Schweinegeschnetzeltes * Hackfleischsofe * Gulasch

Vom Rind: Vom Kalb:

- Zwiebelrostbraten: Rostbeaf mit Zwiebelsauce - Kalbsrahmbraten

- Sauerbraten + Osso-Buco (Kalbshaxe)
+ Rinderrahmbraten + Kalbsschnitzel

- Rinderrouladen * Kalbsgeschnetzeltes

+ Rinderbraten - Gulasch

Fisch:

Forelle: Gerduchert und heiB gegart (Von der Fischerei Gebhard, Streitberg)

Lachsfilet in Zwiebel- Gorgonzola- oder Pfeffersauce
- Seelachs natur oder in der Gemiise-Sahnesauce (mit Lauch, Karotten und Zwiebeln)
+ 6rine Nudeln mit Rducherlachssofle

- Forellencreme (kalt)



Gefliigel:

+ Putengeschnetzeltes mit CurrysoBe - Entenbrust

+ Putenrollbraten (auch gefiillt) - Gdnsebrust

* Putenschnitzel, paniert Halbe Hadhnchen

- Hdhnchenbrust, natur - Hdhnchenschenkel
Vegetarisch:
+ Gemiiselasagne + Griine Nudeln mit Gorgonzolasauce
- Schafskdse, liberbacken mit Gemiise der
* Nudeln mit Tomatensauce Saison

.
.

Kartoffeln mit Quark Nudeln mit Pfifferlingsauce

Kartoffelgratin - Kdsespatzle

Beilagen:

- KloB oder ServiettkléBe - Rastkartoffeln - Kroketten
- Kartoffeln (Rosmarin) - Nudeln - Spdatzle
* Reis + Pommes Frites * Kartoffelgratin

Gemischtes Brot, Brétchen und Partygebdck

Gemiise:
* Wirsing + Buttergemiise (Broccoli, Karotten, Blumenkohl, Erbsen)
- Blaukraut - Sauerkraut



Salate:

.

+ Schweizer Salat Griiner Salat (gem. Blattsalat)

- Krautsalat * Rohkostsalat (mit verschiedenem Dressing)
- Tomaten-Mozarella-Salat * Kartoffelsalat

* Nudelsalat + Waldorfsalat

* Griechischer Salat - Dillhappen

- Eiersalat Stadtwurst mit Musik

- Bohnen- Gurken- Tomaten- und/oder Karottensalat...

Putensalat

Kalte Platten:

.

+ Schinken (roh + gekocht) Fisch (Lachs, Forelle, ...)

- Kdse, gemischt nach Wunsch * Antipasti

+ belegte WeiBbrotscheiben + Schinken mit Melone

* Pizza- und Laugenkdsestangen * Frdnkisch rustikale Platte

+ Tartar - belegte Brotchenhdlften, gemischt
* Bratenplatte - Salami & gerducherte Spezialitdten

Sagen Sie uns bitte Thre Wiinsche,
wir wiirden uns freuen, Sie individuell beraten zu diirfen!



